CARTE .

Cntried

Carpaccio de daurade sauvage, vierge acidulée
Wild sea bream carpaccio, tangy virgin olive oil sauce

Entrée du jour
Starter of the day

S viadona

Pavé de loup de mer confit a I'huile d’olive, artichaut bouquet, abricot, sauce saline

Confit sea bass in olive oil, artichoke, apricot and sea sauce

Poisson du jour
Fish of the day

Clandea

Mignon de veau roti, girolles, cerises au vinaigre, gastrique et amandons
Roasted veal filet, chanterelles, pickled cherries and almonds

Viande du jour
Meat of the day

Cromaged

Sélection de fromages de nos régions
Selection of cheeses from our regions

eddertd

Soufflé chaud au citron accompagné de son sorbet
Hot lemon soufflé with lemon sorbet

Dessert du jour
Dessert of the day

Prix nets TTC - Service compris

LA CARTE DINER
De 19.30 a 21.30



