THE LUNCH MENU
From 12.30 pm to 2.00 pm

A S witager /' &e share

Guacamole et totopos V
Guacamole and totopos

Falafel et sauce yaourt citronnée v
Falafel and lemon yoghurt sauce

Marmelade de fenouil bulbe et pain grillé a I’huile d’olive Y
Fennel marmalade and toasted bread with olive oil

Pizzaladiere, anchois et roquette
Onion tart with anchovies and arugula

Surneea [ Starteord

César salade au poulet fermier de I’Ain
Cesar salad with farm chicken

Club saumon fumé par nos soins ou poulet fermier, frites
Club sandwich with salmon or chicken, french fries

Thon confit a 'huile d’olive, salade de fenouil et courgette, vinaigrette citron confit
Tuna confit in olive oil, fennel and zucchini salad, lemon dressing

Poulpe fagon zarandeado, Iégumes croquants
Octopus zarandeado marinated and crunchy vegetables

Burrata, Iégumes printaniers et condiment basilic
Burrata, spring vegetables and basil condiment

Prix nets TTC - Service compris
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Tagliatelles au homard bleu breton, bisque crémeuse
Blue lobster tagliatelle, creamy lobster bisque

Encornets a la plancha, marmelade de poivrons, riz camarguais citronné
Pan-fried squid with pepper marmalade, lemony Camargue rice

Poissons entiers grillés avec une garniture au choix, prix au 100g
Grilled fish with side dish of your choice, price per 100g

Daurade - Sea bream

Bar - Sea bass

Saint-Pierre - John Dory
e Homard - Lobster

e Sole grillée ou meuniére - Grilled or pan fried butter sole

Carnitered / Sided §idted

Pommes de terre grenaille, riz, frites, pates, purée, salade verte, poélée de légumes
Roasted potatoes, rice, french fries, pasta, mashed potatoes, salad, grilled vegetables

Céandea /' CPHoara

Porchetta, jus de cochon lié aux herbes, Iégumes printaniers
Porchetta, pork juice with herbs, spring vegetables

Burger steak haché de boeuf, comté, cornichons maison, sauce chipotles, frites
Beef burger, comté cheese, homemade pickles, chipotle sauce, french fries

Tartare de boeuf, salade de jeunes pousses et frites
Beef tartare, salad and french fries

Shlutes [/ S/ wdta

Penne ou spaghetti au choix (napolitaine, arrabiata, bolognaise, carbonara, pesto)
Penne or spaghetti of your choice (napolitan, arrabiata, bolognese, carbonara, pesto)

Prix nets TTC - Service compris
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Fraise en déclinaison, vinaigrette verveine et huile d’olive
Strawberry with verbena and olive oil

Tartelette chaude au chocolat 62%, glace vanille
Hot 62% chocolate tartlet, vanilla ice cream

Blanc-manger aux amandes fraiches, fruits rouges
Fresh almonds jelly and red fruits

@0@0@@%@@/ Seo cheama

Nos coupes glacées peuvent étre servies de 12h30 a 18h00
Our ice creams can be served from 12:30 to 6:00pm

Framboises ou Fraises Melba
Strawberries or Raspberries Melba

Mont Blanc
Vanilla ice cream, chestnut cream, whipped cream, chocolate sauce

Café ou Chocolat Liégeois
Liege coffee or chocolate

Dame Blanche
Vanilla ice cream, chocolate sauce, whipped cream

Notre sélection de Fruits Givrés :
Our selection of Frosted Fruits

e Fruits au choix : Kiwi, Citron, Passion
Fruits of your choice: Kiwi, Lemon, Passion

¢ 75 Ananas ou 2 Noix de Coco
%2 Pineapple or ¥ Coconut

e Ananas ou Noix de Coco - A Partager
Pineapple or Coconut - To Share

Prix nets TTC - Service compris



